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WIR SIND

... ein Catering-Dienstleister mit vielen motivierten
Mitarbeitern, denen es am Herzen liegt, pflegebedirf-
tige Menschen bestmadglich zu versorgen. Wir betreuen
rund 80 Betriebe in Deutschland und Osterreich und
kochen dabei taglich fir mehr als 30.000 Tischgaste.
Altere oder kranke Menschen haben besondere Bed(irf-
nisse, fiir die spezielles Know-how notwendig ist. Und
natlrlich haben wir auch flr Besucher und Mitarbeiter
einiges in petto.

Am wichtigsten ist uns dabei der Genuss! Denn gerade
flr pflegebedirftige Menschen sind die Mahlzeiten die
Hohepunkte des Tages. Somit legen wir groBen Wert auf
Abwechslung und wissen genau, was bei bestimmten
Krankheitsbildern auf den Teller muss — oder nicht.

Und wir sind ein Teil der Dorfner Gruppe, die 1949 als
Kleiner Reinigungsbetrieb in Nirnberg gegrindet wurde.
Seit dem haben wir uns zum internationalen Multi-
dienstleister entwickelt und sind in den Sparten
Gebaudemanagement, Gebdudereinigung, Catering und
Servicemanagement tatig. So kdnnen wir lhnen, wenn
Sie das mochten, einen 360°-Service in allen Bereichen
rund um Mensch und Gebdude bieten.
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Aus Griinden der besseren Lesbarkeit verzichten wir auf die gleichzeitige Verwendung der Sprachformen ménnlich, weiblich und divers (m/w/d).



HUNDERT PROZENT HAUSGEMACHT

Unsere solbidlziflen

VORTEILE QUALITAT &
BEIM EINKAUF CONTROLLING
Unser Zentraleinkauf setzt auf Qualitét, Sicherheit Unsere Fachabteilungen garantieren Ihnen eine
und die stetige Optimierung aller Prozesse — stabile Preislage und eine gleichbleibende Qualitat.
von der Bestellung, tber die Lieferung bis zur Durch unsere regelmaBigen Befragungen stellen
Rechnungsprifung. Gerne treffen wir mit lhnen wir die Zufriedenheit der Essensteilnehmer sicher.

gemeinsam eine Lieferantenauswahl und vertrauen
dabei auf regionale Partner.

N
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FACHKRAFTE & MARKETING-
RECRUITING STRATEGIEN
Mit auBergewdhnlichen Personalmarketing- Durch kreative Ideen, Events und Aktionen bringen
Kampagnen gehen wir neue Wege, um qualifizierte wir Abwechslung in den Speiseplan. Wir halten
Fachkréfte zu rekrutieren. Zusatzlich die Essensteilnehmer bei Laune und sorgen aktiv
entlastet unser Servicepersonal Ihre Pflegekréfte. flr eine positive AuBendarstellung.
(B
DURCHDACHTE OPTIMIERTE
NOTFALLPLANE KUCHENABLAUFE
Wir sind flir alle Eventualitdten gewappnet! Durch unsere langjahrige Erfahrung haben
Unsere mehrstufigen Notfallkonzepte bieten lhnen wir zentral gesteuerte Kiichenabldufe,
maximale Sicherheit in der Speisenversorgung, die z. B. den Wareneinsatz, die Belieferung,
sodass niemand vor leeren Tellern sitzen muss. den Personaleinsatz, die Speisenproduktion,

die Lagerung von Lebensmitteln und den Umgang
mit Lebensmittelabféllen optimieren.
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GENAU WIE SIE WUNSCHEN

Die %éw&mf WM en

COOK & SERVE COOK & CHILL
Téglich kochen wir mit unserem oder Ihrem Die Speisenkomponenten werden gegart
Kiichenteam frisch vor Ort unter hochsten und sofort gekiihlt. Dabei konnen sie einige Tage
ernahrungsphysiologischen Standards. gelagert und mit frischen Produkten
kombiniert werden.

SOUS-VIDE GANZ & GAR
Das Vakuumgaren gilt als besonders In Zusammenarbeit mit unseren Lieferanten
nahrstoffschonend, ist frei von Konservierungs- bieten wir Innen eine Komplettldsung aus
stoffen und ermdglicht eine besondere Friihstiick, Mittag- und Abendessen.
Konsistenz der Zutaten. Die hochwertigen Mittagsgerichte sind dabei

,ganz & gar* und missen nur noch erhitzt werden.
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UBERREGIONALE BERATUNGSMATERIAL
DIATETIK INKLUSIVE
Unsere Erndhrungsexpertinnen kiimmern sich Wir haben eine breite Auswahl an Beratungs-
um einen ausgewogenen Speiseplan, material erarbeitet, das wir lhnen gerne zur
beraten in allen Erndhrungsfragen und halten Verfligung stellen. Broschiren, Flyer, Ess- und
Llive* oder online regelmaBige Schulungen. Trinkprotokolle, BMI-Karten und noch vieles (vieles!)
So vermitteln sie wertvolles Know-how an mehr haben wir auf Lager.

Mitarbeiter aus Kiiche und Pflege.

ih
HYGIENE & UNSERE
ARBEITSSICHERHEIT ANSPRECHPARTNER
Mit vielen Jahren Erfahrung haben unsere ... sind immer flir Sie da und reagieren schnell
Experten das geschulte Auge und die Konzepte, und kompetent auf lhre Anfragen, egal worum
die es braucht, um hochste Sicherheit im sensiblen es geht. Als mittelstdndisches Unternehmen sind
Care-Bereich zu garantieren. wir besonders flexibel und gehen gerne auf Ihre

individuellen Winsche ein.



UBER DEN TELLERRAND
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VON DER REGION WEIL JEDES LEBENS-
FUR DIE REGION MITTEL WERTVOLL IST
Wir setzen in allen Geschéftsbereichen auf Gemeinsam mit dem Verein United Against Waste
starke regionale Partnerschaften, die uns dabei arbeiten wir seit vielen Jahren an der Reduktion
helfen, ressourcenschonend und gewissenhaft von Lebensmittelabfallen. In all unseren Betrieben
zu wirtschaften. Deshalb kaufen wir Fleisch, werden regelmaBig Messungen der Biomiill-Werte
Obst, GemUse sowie Backerei- und durchgefiihrt und anschlieBend individuelle
Molkereiwaren gerne regional ein. MaBnahmen abgeleitet.
DORFNER DIGITALE
CATERING APP MENUERFASSUNG
Mitarbeiter oder Besucher konnen ganz Moderne Menierfassungs- und Kassensysteme
einfach den tdglichen Speiseplan auf unserer sind uns lieber als Berge von Papier.
kostenfreien Dorfner Catering App oder auf Wir unterstiitzen Sie gerne bei der Umstellung oder
www.dorfner-kocht.de einsehen. beraten Sie zu Ihrem bestehenden System.

Unsere App kann aber auch noch einiges mehr!




ZU GUTER LETZT
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Dann kénnen Sie gerne bei uns bestellen!
Und (brigens: Qualitdt muss nicht teuer sein.
Flir uns gehdren Qualitit und Wirtschaftlichkeit
schon immer zusammen.

So kreieren wir Innen Ihr Wunschmenti, das genau
zu lhnen, lhrer Einrichtung, lhren Mitarbeitern
und lhren Essensteilnehmern passt!
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